
 

Wir freuen uns, Sie in unserem Genussheurigen am 

Weingut Grillmeier-Ladentrog begrüßen zu dürfen! 

 

Genießen Sie mit uns eine kulinarische Reise durch 

unsere warme und kalte Speisekarte und lassen Sie sich 

von unseren Empfehlungen inspirieren. 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen 

guten Appetit! 



 
- rosa Roastbeef 

- Ziegen-Frischkäse-Bällchen 

- Schweinsbraten 

- Räucherlachs 

- Bergkäse 

- vegane ExtraⓋurst  

 
- St. Laurent Essing & Öl Ⓥ 

- Knoblauch Joghurt 

- Chilli (scharf) Ⓥ 

- Caesar 

 
- Grammeln 

- scharfe Chillis Ⓥ 

- Avocado Ⓥ 

- geröstete Kürbiskerne Ⓥ 

- Kren Ⓥ 

- Röstzwiebel Ⓥ 

 

- Fussili Ⓥ 

- CousCous Ⓥ 

- gegrillte Süßkartoffel Ⓥ 

- nur grüner Salat & RucolaⓋ 

 
Salzstangerl, Käsestangerl, Mohnweckerl, Kornspitz Ⓥ, Olivenweckerl Ⓥ / 1,90 

Scheibe Weinviertler Brot Ⓥ / 1,30 
 

Portion Gurkerl, Pfefferoni / 1,70 
Portion Senf, Kren, Zwiebel / 1,20 



 

 

 

 

Wochengerichte nach Saison  

Wechselnd auf der Tageskarte 

 

Spaghetti aglio e olio / 12,40 

Rucola, Cherrytomaten und Parmesan  

 

Schnitzel vom Schwein / 13,20 

mit Pommes oder gemischten Salat  
 

Bauern Cordonbleu vom Schwein / 13,90 
Speck, Zwiebel und Bergkäse 

mit Pommes oder gemischten Salat  

 

Schweinsbraten / 13,50 

mit Knödel und Krautsalat 

  

Paradeiser-Feta Aufstrich / 1,90 

  

 

Palatschinke mit Marillenmarmelade / 4,40 
 

Nutellapalatschinke / 4,40 
 

Eispalatschinke / 5,90 
 

Kirschenkuchen / 5,00 
 

Weitere Dessert auf der Tageskarte 



Weingartenteller mit rosa Rindfleisch, Käse, Antipasti und Tagesaufstrich / 12,90 
 

Roastbeefweckerl - Kosch's Olivenweckerl mit rosa Rindfleisch, Bergkäse und Rucola / 6,90 
 

Kosch's Olivenweckerl vegetarisch - gegrillte Süßkartoffeln, Bergkäse, Röstzwiebel, Rucola / 6,90 

gerne auch vegan mit Kichererbsenaufstrich und veganem Käse 
 

Steinbergplatte, der Klassiker mit dem Besten aus der Region / 9,40 

Schweinsbraten, Speck, Geselchtes, Blunzn, Presswurst, Emmentaler, Grammel, Aufstrich 
 

Extrawurst, Presswurst oder Blunzen sauer, einzeln oder alles zusammen / 7,60 

 

Weinviertler Wurstsalat / 7,90 

gerne auch mit veganer ExtraⓋurst und veganem Käse 
 

kleine Käsevariation / 7,90 
 

Liptauerart, Grammelaufstrich, Kichererbsenaufstrich Ⓥ, Tagesaufstrich 

4 Aufstriche am Teller / 7,20 

1 Kugel Aufstrich / 1,90 

 

bunt garniertes Winzerbrot / 6,40 

mit Geselchtem, Schweinsbraten, Blunzn, Liptauer und Garnitur  
 

Weingartenweckerl, gerne auch vegetarisch / 7,20 

Riesenkäsestangerl mit Geselchtem, Käse, Liptauer und Garnitur 

 

Bauernbrot / 6,90 

Weinviertler Brot mit Geselchtem und Käse überbacken 
 

 



1/8l  0,75l 

Ladisecco Frizzante      3,20  16,50 
 

Grüner Veltliner Klassik     2,80  14,50 
Newcomer       3,00  15,50 
Weinviertel DAC - Grüner Veltliner   3,00  15,50 
Grüner Veltliner Ried Steinberg    3,20  16,50 
Welschriesling       3,00  15,50 
Chardonnay       3,30  17,00 
Zweigelt Rosé „ Sweet dreams...“   3,00  15,50 
Moonshadow - GV & CH Reserve   4,50  22,50 
Grüner Veltliner „Fortified“ Likörwein 1/16l  3,20 

Sunrise        3,30  16,50 
Sankt Laurent Retzer Rieden    3,30  16,50 
Merlot        3,30  16,50 
Cabernet Sauvignon      3,30  16,50 
Red Sunset - Merlot & Cabernet   3,50  17,50 
Sankt Laurent Reserve     3,50  17,50 
 

 
Grüner Veltliner Ried Steinberg  

Weinviertel DAC - Grüner Veltliner  
Welschriesling  

Zweigelt Rosé „Sweet dreams are made of this...“ 
jeweils 1/16 Glas / gesamt 7,60 

 
Ladisecco Frizzante  

Newcomer 
Chardonnay 

Zweigelt Rosé „Sweet dreams are made of this...“ 
jeweils 1/16 Glas / gesamt 7,80 

 
Merlot 

Cabernet Sauvignon 
Red Sunset 

Sankt Laurent - Reserve  
jeweils 1/16 Glas / gesamt 8,50 



 
 

Vöslauer Mineral, prickelnd oder still 0,33l / 2,60 
Vöslauer Mineral, prickelnd oder still 0,75l / 4,20 

 
Traubensaft weiß oder rot, Apfelsaft 1/4l / 2,40 
Traubensaft oder Apfelsaft gespritzt 1/4l / 2,10 

Marillennektar gespritzt 1/4l / 2,90 
Almdudler 1/4l / 2,40 
Coca Cola 1/4l / 2,40 
Frucade 1/4l / 2,40 

PedaCola—weißes Cola  0,3l / 3,20 
Almdudler gespritzt 1/4l / 2,10 
Hollersaft gespritzt 1/4l / 1,90 

 
G’spritzer rot, rosé oder weiß 1/4l / 2,10 

Kaiserspritzer 1/4l / 2,40 
Almweiß 1/4l / 2,60 

Winzerbräu helles 0,3l / 3,80 
Winzerbräu helles 0,5l / 4,90 

 

Mystera Liqueur 2cl / 2,50 
Marillenbrand — Baumgartner 2cl / 3,50 

Birnenbrand—Baumgarnter 2cl / 3,50
 

Espresso / 2,80 
Verlängerter / 3,20 

Melange / 3,40 
 

Schwarztee / 3,40 
Kräutertee / 3,40 
Früchtetee / 3,40 

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über 

Allergene Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und 

Unverträglichkeiten auslösen können. 

Alle Preise in Euro und inklusive MwSt. 

Grillmeier-Ladentrog OG, 2052 Pernersdorf 130, 02944 200 88 


